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.............................................................................. 

    วันที่...................................................................... 
เรื่อง ขอรับบริการโครงการพัฒนาวชิาการ 
เรียน ผู้อำนวยการสถาบันคน้คว้าและพฒันาผลิตภัณฑ์อาหาร 
 ด้วยข้าพเจ้า (นาย/นาง/นางสาว)..........................................................................ประเภทธุรกิจ (กรุณาเลือก)     
(  ) หน่วยงานราชการ    (  ) วิสาหกิจชุมชน    (  ) บริษัท/ห้างร้าน/หุ้นส่วนจำกัด        (   ) Start-up        (   ) SMEs 
(  ) ประชาชนทั่วไป       (   ) อ่ืนๆ (ระบุ)............................................................................... 
ตำแหน่ง..........................................................ชื่อสถานประกอบการ ………………………………………........................................ 
มีความประสงค์ขอรับบริการโครงการพัฒนาวิชาการ   จากสถาบันค้นคว้าและพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร   
ในการ (กรุณาเลือก)   (  ) ศึกษาค้นควา้วิจัย     (   ) ผลิตทดลอง      (  ) พฒันาผลิตภัณฑ์       (   ) จา้งทีป่รึกษา        
(   ) อื่นๆ (ระบุ).................................................... 
 
รายละเอียดผลิตภัณฑ์ทีต่้องการพัฒนา (Product Concept) 
ชื่อเรียกผลิตภัณฑ์ (ชั่วคราว): ………………………………………………………………………………………………………………………………… 
ประเภทอาหาร: (เช่น เครื่องดื่ม, ขนมขบเค้ียว, อาหารแช่แข็ง, อาหารเสริม) ……………………………………………………………… 
จุดเด่น/จุดขาย (Unique Selling Point): เชน่ นำ้ตาล 0%, มีโปรตีนสูง, ใช้วัตถุดิบท้องถิ่น…………………………………………. 
ลักษณะเนื้อสัมผสัและรสชาติทีต่้องการ: (เช่น กรอบเหมือนมันฝรั่งทอด, นุ่มหนึบ, รสเปรี้ยวนำ)…………………………………… 
กลุ่มเป้าหมาย: (เชน่ เด็ก, ผู้สูงอายุ, นักกีฬา, ผู้ป่วยเฉพาะโรค)............................................................................................. 
 
ข้อกำหนดทางเทคนิค (Technical Specifications) 
วัตถุดิบหลัก: (มีวัตถุดบิเอง หรือให้ทางสถาบนัฯจัดหา) ........................................................................................................ 
รูปแบบบรรจุภัณฑ:์ (เชน่ ขวดแก้ว, ซองฟอยล์, กระป๋อง) ................................................................................................... 
อายุการเก็บรักษาที่คาดหวัง (Shelf-life): (เช่น 6 เดือน, 1 ปี ในอุณหภูมิห้อง) ................................................................ 
 
ข้อมูลการผลิตและงบประมาณ (Production & Budget) 
มีโรงงานผลิตเองหรือไม่: *  
 [ ] มี (ระบุเครื่องจักรที่มี)……………………………………………………………………………………………………………………….. 
 [ ] ไม่มี (ต้องการให้แนะนำโรงงาน OEM) 
 
งบประมาณทีต่ั้งไว้สำหรับการวิจัย: (ช่วยให้นักวิจัยเลือกใช้วัตถุดิบหรือเทคโนโลยีที่เหมาะสมกับทุน) 
 [ ] 50,000 – 99,999 บาท 
 [ ] 100,000 – 149,999 บาท 
 [ ] 150,000 – 199,999 บาท 
 [ ] มากกวา่ 200,000 บาท 



 
 
รายละเอียดอื่นๆ ที่ต้องการแจง้นักวิจัย ………………………………………………………………………………………………………………. 
................................................................................................................................................................................................ 
................................................................................................................................................................................................ 
 
 โดยข้าพเจ้า ยินดีรับผดิชอบค่าใช้จ่ายในการดำเนินงาน ตามที่ทางสถาบนัค้นควา้และพฒันาผลิตภัณฑ์อาหาร
เสนอ 

 จึงเรียนมาเพื่อโปรดพิจารณา 

    ขอแสดงความนับถือ 
 

        ลงชื่อ……………………………………………………..    

       
โทรศัพท์ ..................................................................................... Email ............................................................................... 
โทรสาร ................................................................................. 

หมายเหตุ ได้ติดต่อรายละเอียดเบื้องต้นกับคุณ ......................................................................................................... ไว้แล้ว 

ท่านทราบข้อมูลการให้บริการโครงการพัฒนาวิชาการจากช่องทางใด โปรดเลือก 
(   ) web site ของสถาบนัฯ (   ) web site ของศูนย์ถ่ายทอดฯ  (   ) โทรศัพท์ ติดต่อสอบถาม 
(   ) มีผู้แนะนำ/บอกต่อ  (   ) สอบถามผ่าน e-mail   (   ) อื่นๆ (ระบุ)................................. 
 


